
Warme Vegetarische Tapas 

25) Tortilla Spaanse 
aardappeltaart met ui. 

26) Patata brava met tomatensaus 
Gebakken aardappelen met pittige tomatensaus. 

27) Oesterzwam kroketjes 
Kroketjes met cantharellen en mosterdmayonaise. 

28) Catalaanse spinazietaart 
Spinazietaart met pijnboompitten en kaas. 

29) Geroosterde gemarineerde groente
Courgette, paprika en aubergine met knoflook en rozemarijn. 

30) Gevulde en gegratineerde puntpaprika 
Met kikkererwten, kruiden en chèvre. 

Warme Vlees Tapas 

12) Albondigas met tomatensaus 
Spaanse gehaktballetjes in een pittige tomatensaus. 

13)Diabolic kippenboutjes 
Pikant gekruide kippenboutjes uit de oven. 

14)Dadels met spek
Dadels gewikkeld in spek, licht krokant gebakken. 

15)Kroketjes met Ibericoham 

16)Gestoofde kippendijen met paprika 
Malse kippendijen met paprika, ui en verse kruiden 

17)Empanadas 
Gevulde pasteitjes met rundergehakt. 

Warme Vis Tapas 

19) Kroketjes gevuld met bacalao 
Kroketjes met gedroogde kabeljauw en kruidenmayonaise. 

20) Verse geroosterde sardientjes 
Uit de oven, met zeezout en citroen. 

21) In de olie gebakken garnalen 
Garnalen gebakken met knoflook en rode peper. 

22) Calamaris 
Gefrituurde inktvisringen, licht gezouten. 

23) Spicy mosselen uit de oven 
Mosselen met uien en groene kruiden. 

24) Paella 
Spaanse rijstschotel met chorizo en mosselen. 

Dessert 
Creme catalana 
Spaans dessert met gebrande suiken, kaneel en 
sinaasappel
Vanilla ijs met meloen
Vanille ijs met advocaat en boerenjongens
Poffertjes met poedersuiker
Wafel met kersen

Koude Tapas 

1) Gemarineerde Kalamata olijven 
Met knoflook en tijm

2) Gedroogde Serranoham Prijs: €6,50 
Dunne plakjes gerijpte Spaanse ham. 

3) Gemarineerde artisjok 
Artisjokken in een marinade van knoflook, olijfolie en rozemarijn. 

4) Gemarineerde champignons 
Champignons met witte wijn, kruiden en knoflook. 

5) Geroosterde aubergine
Geroosterd, met groene kruiden, limoen en olie. 

6) Manchego 
Spaanse schapenkaas met een volle smaak. 

7) Chorizo worst 
Kruidige, licht pikante Spaanse worst. 

8) Pimento peper 
Geroosterde paprika met zeezout en limoen. Lauwwarm 

10) Pincho met tapenade, tomaat en feta 

11) Pincho met gegrilde courgette en ansjovis 

Texelse hapjes

31)Vissoep
 Mosselen, garnalen en tomaat

32)Wilde zeebaars met witte wijn saus 

33)Lamsstoof met uien en winterbier

34) Gegratineerde champignons met Texelse kaas

35)Pincho met Texelse lamsham en vijgencompote



Drankenkaart 

Bier en pils 
Pils
Tesselaar pils  € 1,50
Strandstruner € 1,50
Tessel-aar   € 1,50
Sol     € 2,--
Radler    € 2,--
Radler 2%   € 2,--
Weisse    € 2,--
Skuumkoppe 0% € 2,--

Cocktails
Mojito  € 3,--
Een Cubaanse klassieker: frisse munt, limoen, rietsuiker en 
bruiswater, op smaak gebracht met witte rum. Verfrissend en 
zomers.

Mojito Virgin € 2.--
Alle frisheid van de klassieke Mojito, maar dan zonder alcohol. 
Perfect voor wie het licht wil houden. 

Caipirinha  € 3,--
De nationale trots van Brazilië. Krachtige cachaça, versgeperste 
limoen en suiker zorgen voor een volle, pure smaak. 

Aperol Spritz € 3,--
Zonnig Italiaans aperitief met Aperol, prosecco en bruiswater. Licht 
bitter, heerlijk verfrissend. 

Gin tonic  € 3,--
Een stijlvolle gin-tonic met TX Gin, tonic en bijpassende botanicals. 
Fris, kruidig en perfect in balans. 

Wijn 
Sauvignon Blanc 
Tempranillo rosé
Merlot - Syrah rood
Fles Rioja rode wijn   € 7,50
Fles Riojs witte wijn  € 7,50
Cava       € 3,--

Frisdranken

Coca cola
Coca cola zero
Fuze tea lemmon
Fuze tea green
Cassis
Fanta
Bitter lemmon
Tonic

Appelsap
Jus d'orange
Sprite
Chocomel
Fristi
Chaudfontaine rood
Chaudfontaine blauw

Warme dranken 
Koffie 
Cappuccino 
Espresso 
Thee 
Munt Thee 
Irish coffee  € 2,00
Italian coffee  € 2,00
Texelse coffee € 2,00

Sangria klein  € 2,50 
Sangria groot  € 7,00


